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Ons feestdagen-
assortiment

Het beste van  
twee zaken

Onze  
kersttoppers Oud & nieuw

Harry Mulder, keurslager
Weemstraat 61, Steenwijk, Tel. 0521-512361
info@muldersteenwijk.keurslager.nl
www.muldersteenwijk.keurslager.nl

Zondag 23 december van 13.00 - 17.00 uur. Maandag 24 december van 8.00 - 17.00 uur.
2e kerstdag: afhaal halfuurtje van bestellingen van 10.30 - 11.00 uur.
Zondag 30 december gesloten. Maandag 31 december van 8.30 - 17.00 uur.

Harry Mulder, keurslager
Weemstraat 61, Steenwijk, Tel. 0521-512361
info@muldersteenwijk.keurslager.nl
www.muldersteenwijk.keurslager.nl

Zondag 23 december van 13.00 - 17.00 uur. Maandag 24 december van 8.00 - 17.00 uur.
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Feestdagen Courant 2017

In december staat lekker eten en 
gezelligheid centraal. Nu deze feestelijke 
periode er weer aan zit te komen, willen 

we u graag laten zien wat wij u kunnen 
bieden op het gebied van lekker eten. 

Wij, Keurslager Harry Mulder en Bakkerij
Strampel, werken in deze periode samen 
waar we kunnen om u een zo compleet 
mogelijk aanbod te bieden voor de feestda-
gen, zowel met kerst als met oud & nieuw. 
Onze ambachtelijke bedrijven gaan met de 
trends mee, zo letten we op toevoegingen, 
gebruiken wij scharrelvlees en 100% 
speltvloerbrood. Combineer de producten 
van onze twee speciaalzaken voor een kerst 
om nooit te vergeten.
Wij hopen ook dit jaar een bron van 
inspiratie te zijn als het gaat om de culinaire 
invulling van de feestdagen. Heeft u na het 
lezen van deze feestdagen courant nog 
vragen, laat het ons dan weten. We advise-
ren u graag in onze winkels over de diverse 
mogelijkheden.

Fijne dagen!!

Teams Keurslager Harry Mulder 
& Bakkerij Strampel

WIJ MAKEN UW KERST COMPLEET

Bakkerij Strampel
Vestiging Steenwijk 0521-512385
Vestiging Vledder 0521-382040
www.bakkerijstrampel.nl

Zondag 23 december gesloten. Maandag 24 december van 8.00-17.00 uur.
Zondag 30 december gesloten. Maandag 31 december van 8.00-16.00 uur.

Bakkerij Strampel
Vestiging Steenwijk 0521-512385
Vestiging Vledder 0521-382040
www.bakkerijstrampel.nl

Zondag 23 december gesloten. Maandag 24 december van 8.00-17.00 uur.
Zondag 30 december gesloten. Maandag 31 december van 8.00-16.00 uur.

Special: Kerstbrunch
Kerstbrunch 
Geschikt voor 6-8 personen
Het beste van ons samen: een uitgebreide 
kant-en-klare kerstbrunch met allerlei heerlijke 
kersttoppers van Keurslager Harry Mulder en 
Bakkerij Strampel!
Te bestellen tot en met zaterdag 22 december 
bij zowel de slager als de bakker, levering bij 
de winkel waar u heeft besteld

per pakket  7500

Een heerlijk Speltbrood van  
100% spelt, een trio van Parmaham, 
rundersalade, gesneden worst,  
6 kleine saucijzenhapjes en een 
kruidenboter.

per stuk  1795
Bestellen kan tot en met 22 december.

Oliebollen en beignets

Kerstborrel
aanbieding

Oliebollen Naturel 
per stuk 0.75

10 stuks voor 700

Oliebollen Krenten 
per stuk 0.85

10 stuks voor 800

Appelbeignet 

per stuk 150

Berliner bol 
per stuk 150

 

Ananas beignet 

per stuk 150

Met het Dickenskerstfestival in Steenwijk staat Bakkerij Strampel 
ook buiten met hun heerlijke oliebollen! (krenten of naturel)

De kerstster

per stuk

 495

Kerstsleetjes
Diverse soorten

per stuk

 595

Kersttoppers!

Voorgerechten per stuk  4,50
• Carpaccio Van Clare Valley op bedje rucola met kaas-pestosalade
• Varkensgebraad op bedje van rucola met vitello tonnatosaus

Hoofdgerechten 
per persoon compleet  per stuk 9,95

•  Eendenborst op bedje van 
aardappelpuree met spek-
boontjes en cranberryjus.

•  Hazenpeper op bedje van 
wortel/pastinaakgroente met 
gratinrondjes

•  Runderrollade met jus, 
rozemarijn aardappelwedges 
in de schil en hele peertjes

•  Varkensmedaillons met 
champignonroomsaus,  
gratinrondjes en hele peertjes

•  Plakken gegaarde procureur 
bereid op de Monolith BBQ 
op bedje rode kool/appel, 
met rozemarijn wedges

Soep 
per liter ( deze bieden wij bevroren 
aan)
 Ossenstaartsoep 8,95
 Bospaddenstoelensoep 7,95

Desserts  
huisgemaakt  

per stuk 2,95 
•  Monchou kersen
• Cheesecake met saus 

De hoofdgerechten zijn op te 
warmen in oven of bij voorkeur 
magnetron op laagste stand
Wederom 4-5 min.

U kunt uw bestelling  
doorgeven in de winkel of via 
de mail tot en met zaterdag  
22 december. 
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Wilt u dit jaar niet zelf in de keuken staan met 
de feestdagen? Kies dan voor het gemak van 
onze Meat & Meals maaltijden.

U kunt kiezen uit 2 voorgerechten, 5 complete 
hoofdgerechten en 2 toetjes. Of kies voor het 
mini buffetje.

Ook hebben wij een mini buffetje voor
2 personen, zoals getoond op de afbeelding. 

Bent u met 6 personen? Bestel dan 3x het mini 
buffet. Warm de maaltijd per plateau in de 
magnetron op de laagste stand op gedurende 
4-5 minuten.

Het mini buffetje met 2 toetjes kost 29,95 per stuk 



Feestdagen Courant 2017Feestdagen Courant 2017

DE KERSTTOPPERS VAN BAKKERIJ STRAMPEL DE KERSTTOPPERS VAN  
KEURSLAGER HARRY MULDER

Hapjesschotel Zilver
(vanaf 8 personen te bestellen)
• Gevuld eitje
• Wrap beenham
• Grillworst
• Kaashapje
• Monchou met rookvlees
• Plakjes truckersbal

p.p.  295
 
 

Hapjesschotel Goud
(vanaf 8 personen te bestellen)
• Gevuld eitje
• Walnootcervelaat roomkaashoedje
• Grillworst kaas
• Runderrookvlees met monchou
• Gehaktballetje met tomaat
• Wrap met rauwe ham en tomaat

p.p.  395

Onze gourmetschotels
Gourmetschotel Mulder
Met biefstuk, varkensfricandeau, kipfilet,  
shoarma, mini-slavink, hamburgertje,  
rundertartaar en bacon.
325 gram

Per persoon  750

Gourmet de Luxe
Met kogelbiefstuk, kalfsbiefstuk,  
varkenshaas, gemarineerde kipfilet,  
rundertartaar, runderreepjes, lamskotelet.
325 gram

Per persoon  895

Fondue Mulder
Met gemarineerde biefstuk, varkensfilet, kipfilet,  
gehaktballetjes, hamburgertjes. 325 gram

 Per persoon  725

december aanbieding
Gourmet compleet 
Bestaande uit de gourmetschotel Mulder,   
Surprisesalade, triosaus, stokbrood en kruidenboter

 Per persoon  1100
vanaf 4 personen te bestellen!

Onze hapjesschotels 
De hapjes op deze folder zijn te bestellen en ook de salades zoals hierin vernoemd, losse 
hapjes zijn dan ook niet te bestellen, wel hebben wij in deze weken in onze winkel een 
groot assortiment hapjes trio’s , met luxe lekkernijen, zoals humus/tomaten wraps, rode 
bietenroomkaas serrano wraps enz. 

Onze saladeschotels
Salade Van Het huis 
Rundvleessalade, 1200 gram 

Per stuk 1995
Wilt u de scharreleisalade in salade van het huis 

 dan is deze 21,95

Luxe Salades
Opgemaakt met luxe vleeswaren, gevulde eieren

Rundvleessalade 
voor 6 personen 24.95  per persoon 450

Scharreleisalade 
voor 6 personen 29.95  per persoon 500

Suprise salade 
2 bollen rundvleessalade en 2 bollen scharreleisalade 
met groenten, fruit en ei opgemaakt

per stuk 995
 

De Boerderijkip  
Rollade 

per 100gram nu 199

Wij hebben ook in de winkel rollades 
met lekker vullingen Bv mango  
chutney, pittige pepper chutney enz
Ook de grote stukken vlees zoals 
Bavette en Procureur hebben wij volop 
in huis, heerlijk op de BBQ

Wij verpakken veelal onze rollades in een 
vacumeer verpakking, hierin blijft uw 
rollade in de koelkast langer bewaard. 
Diepvries kan altijd.

Voor het braden van de rollade deze halve 
dag van te voren uit de vacuümzak halen 
en laten ademen in de koelkast.
Bereiding rollades in pan of oven (210°C 
voorverwarmd 10 min.)
Varken: na aanbraden pan 40 minuten na 
laten garen op klein vuur, oven 80°C kern 
55/56°C.
Rund: na aanbraden 35 minuten laten 
garen , vuur klein, oven op 80°C, kern 
50°C is rosé, kern 55°C gaar
Kip: na aanbraden 40 minuten laten garen 
vuur klein, oven op 80°C kern 60°C.

Geknoopt tot perfectie

Vraag naar  
andere suggesties.

Handgeknoopte  
varkensfiletrollade
Onze jaren lange feestdagentopper.

100 gram 149
 

Bavetterollade
Met spinazie en mozarella.

100 gram 249

Handgeknoopte  
runderrollade
Onze beroemde runderrollade.

100 gram 195

Luxe Tapasschaal  
Grote luxe schaal, ook leuk te gebruiken als 
voorgerecht bij het kerstdiner met lekker 
stokbrood erbij. Per stuk te bestellen

per stuk  3495

Vraag ook naar onze kerstmaaltijdflyer Meat&Meals

Breek Stokbrood  
Wit of bruin 

per stuk 200
Kersttwister  
Wit of bruin  

per stuk 260

Speltvloerbrood 

per stuk 260

Tulband Traditioneel 

per stuk 695

Tulband Pannettone 

per stuk 695

Kerstkrans  
met spijs 

per stuk 1150

Kerst de Luxe 
Assortiment heerlijke  
luxe koffiebroodjes 

per stuk 145

Kerststaaf  
met spijs 

per stuk 575

Kerststol met Spijs  

Groot1150
Klein 600

St. Honore
Gevulde soesjes met frambozen, Zwiterse 
room en afgewerkt met slagroom en vers 
fruit.

per stuk 1150

Delicieus taartje
Taartje met een frambozencremeux en 
daar bovenop een Zwitserse room en 
afgewerkt met geflambeerde kookschuim.

per stuk 1150

Champagnetaartje  
voor oud & nieuw
Een taartje met een brosse sloffen bodem 
met daar bovenop amandelspijs en daarop 
is een taartje gemaakt van een champag-
nebavarois met een frisse twist en afge-
werkt met sprokkelschuim met een vleugje 
poedersuiker en een paar frambozen.

per stuk 1250

Luxe vloerbroden 
Deze worden traditioneel gebakken op de 
vloer van de oven! Keuze uit Maisbol, 
Krachtpittig, Wieden meergranen,  
Meergranen

per stuk 195

BroodassortimentKerst 
koekjes

Zoete lekkernijen 

Kleine kransjes 

525

Grote kransen 

495

per verpakking 

Dit is slechts  
een greep  

uit ons  
assortiment.

Huisgemaakte  
kerstchocolaatjes

per pakje 550

Smulplank 
Met wisselend assortiment tijdens de 
seizoenen, diverse salades, vleeswaren 
olijfjes en hapjes.

per plank

 2995

Nieuw!


